
Приложение №28 

Журнал контроля санитарного состояния пищеблока и складов 

Ответственные: заместитель по АХЧ 
Показатели: уд\неуд 

 

Месяц 
 

Наименование 

мероприятий 

число                              

1. Санитарно-

гигиеническое 

состояние кладовой 

                              

2. Санитарно-
гигиеническое 
состояние пищеблока 

                              

3. Нормы закладки 

сырой продукции 

                              

4. Бракераж готовой 
продукции 

                              

5. Соответствие 
технологии 
приготовления блюд 

                              

6. Нормы выдачи 

готовых блюд 

                              

7. Соблюдение режима 
выдачи пищи 

                              

8.Контроль качества 

мытья оборудования и 

посуды на пищеблоке 

                              

9. Соблюдение графика 

генеральной уборки 

                              


